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siret: 533 469 938 000 13
ruchier : 70000650
marie.demeusy@prooine-fellebore.com

vente sur place :
prendre rendez-vous au

http: //pivoine-hellebore.com 03.84.46.13.02

Instollée dany Vest de la Haute-Sadne, une poutie des me ruchers est
située dang lesy Vosges Sadnoises et plusy pawticudierement dons le Parc
naturel régional des Ballons des Vosges (appellation "montagne’ powr ce
miel). Tn fonction des conditions evwirorwmementoles ces ruches
produisent duw miel de sapin Les autires ruchers sont positionnés dany les
zones boisées et de prairies de Uouest hérvicowrtois et la région de
Villevsexel.

Je pratique une apicudiure raisonmée sans transhumance. Depuis 2020, le
seul traitement utilisé est autorise ew bio- powr la imitation de la
prolifération dw varrow, et hory période de miellée.

Je ne commercialise que mov production.

Mow miel; est conditionné exclusivement exvpoty de verre:

Lle miel : sav covusistonce est trés variable : elle est conditionnée essentiellement powr sov provenance (tenewr esv eau; composition
chimique et température de covservation). Par aillewrs, les sucres (glucose; levulose, fructose...) contenus dang le miel pewvent

cristalliser en pawtie;, entrainant alory une modification compléte de sonw aspect sang riew changer o s qualite.

Lovy de la

cristallisation on peut voir appavaitve des trainées blanchitres qui sont des cristallisations de glucose et v lov surface; une fine couche

mousseuse constituée de levulose cristallisée.

Le miel cristallisé peut étre renduw pdteur ow liquide par un bain marie tréy dour (moing de 40°C sous peine d'altérer ses propriétes).
Valewr énergétique moyenne pouwr 100g : 308Kcal (pdte v towtiner chocolatée -530 - bewrre allégé 360 cv 530 - confiture 280 -

camembert 312).

Valewr nutritionnelle moyerwme powr 100g : protéines 0,4 - glucides 76,4 - lipides O.

Notre site Internet: htp.//pivoine-hellebove.com

Merci de me faire pawvenir ce bow de commande cv : marie.demeusy@pivoine-hellebore.com
IV est possible de venir chercher votre miel sur place aprésy ovoiv pris rendes-vous auv: 03 84 46 13 02.

Attention . sile nowvest barve; ce miel nest plus disponible a la vente powr cette année
Maproduction de miel (priv awo1/09/2023) | Poids Prix Nbredepoty | Total
dans-nes—vergers—(pas de récolte en 2023) 1kg 14 00€
dh-envirennement-de-prés-et-de-feréts—(pas de récolte 1kg 1400€
en 2023)
i o ) [ o
(récolte 2023 bientét disponible) 9 !
Miel—de_£l I i b i otallddh 500-¢ 750-€
notrejardin-(pas de récolte en 2023) 1kg 14 00-€
Miel | o] b inctalld iou-des boi 500 7B0€
(pas de récolte en 2023) 1kg 1400€
Miel-de—fleurs—rucher-d-Etoben-installé dans un 5009 #90-€
environnement de prés et de foréts (récolte 2023) 1 kg 1400€
Miel de fleurs rucher d'Etobon - récolte d'été - 500 g 800€
Miel de fleurs rucher de Courchaton 500 ¢ 750€
installé dans nos vergers (récolte 2023 avec du tilleul) 1 kg 14,00 €
Miel de montagne rucher de Plancher-Bas situé | 500 g 850¢€
dans le Parc naturel régional des Ballons des Vosges 1] 16 00-€
(fleurs et miellats) (récolte 2023) '
Miel-de—seapin-(pas de récolte en 2023)
kg 1900-€
P&Te a tartiner (67 % miel-33 % noix du verger de Courchaton) 4'59‘9 '1'9759%
Le rucher de provenance est indiqué sur chaque pot Prix totad
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